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HACCP Hazard Analysis and Critical Control Point;
en espafiol: Analisis de Peligros y Puntos de
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1 Introduccién

La Cooperacion Inter-Americana de Acreditacion (A8egun sus siglas en inglés)
realizo del 28 al 30 de septiembre 2009 en Buen@s AArgentina una serie de acti-
vidades. El anfitrion fue el Organismo ArgentinoAlzeditacion (OAA) que contd
con la colaboracién de otros organismos localda erganizacion. Las actividades
fueron apoyados por la Cooperaciéon Técnica Int@natdel Instituto de Metrologia
de Alemania (PTB segun sus siglas en aleman) cuofodel proyecto Mejoramiento
de estructuras decentarles para la aplicacionigeias de calidad en los sectores de
medio ambiente y de alimentos” financiado por ehisterio Aleman de Cooperacion
Econdmica y Desarrollo (BMZ segun sus siglas emaite

El tema marco de los eventos faacreditacion de varios esquemas voluntarios de

certificacion de inocuidad de alimentd3ada una de las tres jornadas tuvo un enfo-

gue especifico y audiencias diferentes.

e lerdia: Seminario para representantes de orgasidmoertificacién y organis-
mos de acreditacion introducia en esquemas volastde certificacion de ino-
cuidad de alimentos y su acreditacion

e 2do dia: Foro abierto para instituciones y persanagesadas en el tema de certi-
ficaciones alimenticias y su acreditacion.

e 3erdia: Seminario interno de entes de acreditammdrejercicios de procedimien-
tos de diferentes esquemas de acreditacion.

Durante todos los tres dias participaron repreaéegale los organismos de acredita-

cién de los paises miembros de la IAAC.

EI PTB encarg6 al Dr. Ulrich Harmes-Liedtke, detapresa mesopartner, con la pre-

paracién de un concepto didactico para el senoiniaierno del 3er dia y el asesora-

miento del Organismo Argentino de Acreditacion (QA# cargo de la organizacion

de las jornadas, en temas de facilitacién de tladgernadas. Las responsabilidades
del Dr. Harmes-Liedtke incluyeron también la fdadién de la 1ay 3a jornada mas

esta documentacion.

2 Primer Dia: Seminario para Entes de Certificaciény Acreditacion

La apertura del seminario hizo Beatriz Garcia, Gterdel OAA. Después siguié una
dindmica preguntando por las expectativas de ldgjpantes con el resultado si-
guiente:

mesopartner 3
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Conocer esquema

)

Experiencias de paises en la

]

Procesos de aplicacion

[ region ( ]
Aclarar ideas sobre Estado del arte en otros plicam Eequisitosoe
esquemas de certificacion paises acreditacion a diferentes
/ sistemas de certificacion de
. ) ) alimentos
Conocimiento y experiencia La perspectiva regional
sobre nuevos esguemas ) ~ [ Simplificacion procesos ]
p- ~ Necesidades de los OAs:
Introduccidn a programas rioridades -~ N
delcEtiieacicnn \ P J Un OA que debe cumplir
certificables por nuestra ( Visién acreditacion = para ser reconocido GFSI
- certificadores ) inocuidad a nivel regional / \_ CLOBALGAP BRC )
- ~ L mundial )
Conocimiento general . - Conocer el esquema de
sobre los esquemas de Tendencias en la region . acreditacion de OC
\ certificacidon )L Qué se espera a futuro \ alimentaria Y,
( N _
Conocer esquemas de Tener priorizado demandas -
L certificacion de alimentos para la Cooperacio’n ESqUemaS espeCIfICOS
e - regional
Conocimiento sobre & & /
| inocuidad de los alimentos | ( ) Proceso de certificacion de
P — - Conocimientos nuevos. productos regionales
Evolucién de conformidad Intercambios experiencias \
de BPM HACCP \_ )
oo sprts e ¥ )
\_ Inspeccién? / certificacion? ) Informacidén del esquema
[ Definicién de esquemas a | ( Entendimiento integral Ly quienes senian los
usuarios
desarrollar y su c W 7/
: o _— Vs - - N
\ implementacion ) ( Mayor entendimiento Mejor comprension del
(" Mayor conocimiento sobre | = e esquema.ZZQ(?Oyla
los diferentes esquemas de G ETLE LE LS \ acreditacion )
g y posiciones de las distintas
\_ certificacion de alimentos ) P - B
- partes ) Conocer lo necesario para
a Fortalecer mis : la apertura del esquema de
conocimientos en la 4 Profiindizariis certificacion organica en un
\__certificacion de alimentos ) I — \_ OA )
( . ) certificacion de alimentos . . ™
Mayor conocimiento sobre /| Como los Oas adoptaran las
sistemas de alimentos normas armonizadas por
" J/
hs - s GFSI J
Mejor comprension de P — ~
estos esquemas de Acreditaciones de
L certificacién ) diferentes médulos y
- - ~ L ambitos GLOBALGAP
Compartir desde TUV la
experiencia de
\ interpretacion )
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La estructura general del evento fue bien clasicaponencias respaldadas con pre-

sentaciones PowerPoint.

Presentaron las siguientes personas sobre difsremas relacionados con los es-

guemas de certificacion de alimentos y la acreiditac

» Mauricio Herrera Hinostroza, TUV Rheinland, ISO @26- Fundamentos de los
Sistemas de Gestidén de Inocuidad de los Alimentos

» Ignacio Guerreiro, OAA, acreditacion de la ceréfieon de sistemas de gestion de
inocuidad de los alimentos

» Pilar Pérez ENAC, Sistema de autocontrol obligater todas las industrias
agroalimentarias

* Heidi Gremminger, GLOBALGAP — Programa de Integdida

» Jochen Neuendorff, DAG, Garantizar la integridagrbluctos organicos en la
cadena productiva

()

Ambiente en el seminario al 1er dia

Para facilitar la sesion de debate el facilitadstesnatizé las preguntas y el ponente
hizo sus respuestas también escribiéndolas safetata Més alla de la presentacion
hubo interaccion verbal.

mesopartner 5
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La primera ronda de debate se dedicé a la certifind SO 22000 y la aplicacién con
una lista de criterios especificos por GFSI llamB8&C:

ISO 22000

Diferencias entre
22000 vs BRC
(principales)

[ ISO 22000: esquema ] - )

BRC: nivel de detalle de requisitos ¢éPara qué eslabones
/ actores de la
cadena reconocid
GFSl a la ISO 22000?

~ N
¢La etapa 1 debe estar

separada de la etapa 2?
¢Cuanto minimo?

@ 4
Si, Maximo f "N

6 meses

¢Porqué inocuidad
no se puede manejar
Alcances certificacion ] como certificacion de

> producto?
Alcance: | 4

-Productos: Tipos
| - Lugares de actividad

&

Estimacion de demadada a;iotzzaczjgooo:(ljos
para ISO 22000 LR
retailer

Demanda aumentada
ISO 22000 + PAS 220

No se adopta?

PPR = BPM
SA PPR-PPR operacion

PPRO = Punto control

L FSSC 22000 Garantias Analisis
Aceptada por Retail ISO
22000
[ HACCP vs ISO 22000 ]
ISO 22000 incluye HACCP. Chile
Hay requisitos + explicitos HACCP vs ISO 22000
en ISO 22000 ) '

LeyendaEl color verde se usa para titulos o normasysgdo para preguntas; el blan-

co para respuestas del ponente y las tarjetaslEmardican buenas practicas de los
participantes.

mesopartner 6
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En la siguiente ronda se debatié la norma ISO 2%0@Gcreditacion bajo ISO

17021:

1SO 17021

ISO /TS 22003

¢ Cudl acreditacion ~ Bajo qué normativa se 22003
es reconocida por MLA OGS - ISO 9001 acredita? Hay otras opiniones
IAAC en el marco MLA OGS —1SO 14001
S de un MLA? ) / Mecanismos de
e financiamiento
e - Valor agregado
Expectativas de los .
Competencia técnica
OA o
\. Reconocimiento.
> < BPM / HACCP: ISO 17020
Valor agregado de la ISO IIEC
Acreditacion y de la Guide 65
evaluacién
\ / HACCP 17021

Un OC puede acreditarse BPM: 150 65

ISO 22003 sin estar
acreditado ISO 17021?

GD 5: anexos

Un OC acreditado en ISO 22000
puede ser acreditado directo
) en HACCP

" )

Cémo y cuando se definird el
proceso de acreditacion segun
] L categorias? ISO 22003

p
Si, aunque en la practica
L estdn solapadas

En Espafia, no.

No hay doble costo

Criterios para los
evaluadores de acreditacion

Evaluadores 17021:
1 entrenamiento + capacitacién en
22000 y experiencia

Evaluadores el OAA pueden
trabajar en OC?

No, si trabaja
en el mismo
sector

BPM (GMP) ¢Se evalia
como inspeccion (ISO
107020) certificacion

proceso ISO 657?

Competencia de los que
deciden la certificacion.
¢Sin experiencia auditor?
¢debe evaluar AC?

[ Sin experiencia (7.2.3.1, nota) ]

Comentarios y habilidades

mesopartner 7
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Siguié el debate sobre la certificacion organicaluiyendo la inspeccion. El foco
principal estaba en la nueva legislacion europea:

Productos Orgdanicos

Supervision certificadoras

Esquemas de Reconocimiento -
certificacié de certificadoras Inspeccion
N\

( Autoridad puede
desconocer certificado Si
L de un OC?
(" Quién evaluardalos )/ parareconocimiento
“organismos de de OA en el
supervision” reglamento europeo.
\_ conforme a ISO 17011 ) Paso indispensable
(~ Organismosde )\ MLA IAF - Guide 65?
supervision: quién los
L evalda 17011°? Hoy no pero es un

mecanismo

No esta definido

p=

Qué sucede siun OC es

suspendido? (acred) (con
operadores)
organic-seeds ) J

Reaccidn rapida hacia
otro certificador

Autoridad =
reglamentaria y sello Qué interés tienen OA de

Europa de los OA Latino

~
4 . s
Fonacion

s - Evaluadores
CE: responsabilidad de S ENCa A_ México
ol la comision Europea
Ame.nca Otros paises: Gobierno
Latina \_

fArgentina:
-No permite C. Grupal
- monitoreo residuos establecido
en SENASA
-Ley 25.127 eco —rio — organico

k—4 certificadores internacionales

[ Qué va a pasar con grupos? ]

[ Certificacion Grupal ] [ Reglamento ecuatoriano ] [ Acreditacion organicos (Brasil) ]
Certificacio’r\ grupa‘l Organismos internacionales de
debe ser eficaz o sino certificacion registro localmente
existe el riesgo de

perderlo. 5 =i
Colombia GAP. Acreditacién 1SO /
IEC 65 +ISO IEC 67 Sistema 6
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Finalmente se trato la acreditacion de las ceatificas bajo la norma GlobalGAP:

GLOBAL GAP

Reconocimiento de los
ificacio 7 7 . " Organismos de
certificacion Seria una mejora realizar en 8

encuentro de OA de GLOBAL
en la Asamblea de IAF

acreditacion

v,

Son distintos los (" Acreditaciones por ambito y sub dmbitos
interlocutores -Aumenta costos

-Consume tiempo

Brasil: Sindiragoes i ¢Como evitarlo o disminuirlo?

éCuales son los criterios para la
certificacion grupal?.

Feed & food Safety

D_ife;encia entre_ Benchmarking GLOBALGAP Depeqderia de como los
auditoria y evaluacion ” organiza los OA s

El médulo no se

p
Hay que evaluar la

certifica competencia de los
¢GLOBALGAP ha Conclusiones de los . distintos inspectores =
contemplado en sus r.'esultados. ‘??"PRO‘?' " Dificil logistica g
documentos incluir el Dificil _ Costos
uso de laboratorios N aporte e | OA: Extension de alcance
acreditados? Buena herramienta para
i ] ke p [ Reunion GLOBALGAP OaA:
las acreditaciones ENAC . —
Extension sub ambito se

LMR Menor

Estd incluido
ua en empaque recomendada

[ CIPRO dtil para certificadoras puede hacer mediante
bLe\ur.'alualziéfn documental

CIPRO en productos en
qué tiempo cocecha?

Con el enfoque
holistico 1 evaluador
competente o equipo

evaluado?

Requisitos definidos en
el reglamento Parte IlI

Se realiza entre 2 meses después de la
certificacion

Que GLOBALGAP aplique las
sanciones

Info sobre capacitacion

GLOBALGAP a OAs Ofertas de cursos para
entrenadores oficiales

Tema a plantear para
los OAs

mesopartner
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3 Segundo Dia: Foro abierto

Este dia fue dedicado a un publico mas amplioastato en la certificacion alimenta-

ria. Organizadores fueron el Organismo Argentinddeditacion (OAA), el Institu-

to Argentino de Normalizacién y Certificacion (IRAM Camara Argentina de Certi-

ficadoras de Alimentos, Productos Organicos y Afifl@ACER). Tuvo lugar en la

Universidad El Salvador y contaba con el apoyd3iddierno de la Provincia de Sal-

ta.

El evento titulaba “Alimentos de Calidad para lanlanza de Consumidores y Mer-

cados: Certificacion de Producto por medio de &uacion de un ente competente,

independiente e imparcial (tercera parte)”.

Se realizaron las siguientes ponencias:

* Cecilia Riva (IRAM), Sistema de Gestidon de la Inidad de los alimentos, ISO
22000: 2005

* Ignacio Guerreiro, OAA, Acreditacion de la Certéfaion de tercera parte

» Pilar Pérez Sedefio, ENAC, certificacion de prodsictgionales

* Heidi Gremminger; GlobalGAP, GlobalGAP

* Felipe D’'Albora, INAC, Oportunidad de posicionantemara las carnes urugua-
yas

Después de cada ponencia hubo una breve secuermiaglintas y respuestas. No

fueron documentadas.

4 Tercer dia: Seminario para Entes de Acreditacion

La tercera y ultima jornada tuvo los siguientestys:

1. Profundizar conocimientos sobre esquemas de inaduid

2. Practicar tareas de un organismo de acreditacion

3. Identificar necesidades de capacitacién, asesomémnyeacomparamiento
Previamente a la jornada hubo una reunién entrerfgenizadores de la OAA, repre-
sentantes de PTB, ENAC y del facilitador para esths el evento, reformular los ob-
jetivos y preparar un ejercicio practico.

4.1 Esquemas de inocuidad

Partiendo de las presentaciones de los dos diasaaes se suponia que los partici-
pantes estaban ya informados sobre los principalpsemas de certificacion de ali-
mentos y la acreditacion correspondiente. Asi seetz0 el dia revisando lo aprendi-
do en grupos de trabajo sobre las siguientes normas

 GlobalGAP
« BRC/ GFSI
« |SO 22000

e Certificacién Organica

e Denominacion de Origen Protegida

Cada grupo tuvo la tarea de elaborar un pésteridiesalo los siguientes aspectos:
1) Duefio del esquema

2) Proposito del esquema

3) Alcance

4) Principales requisitos

mesopartner 10
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a) Normas de acreditacion relevantes,

b) competencia requerida para los evaluadores y

C) ¢reconocimiento internacional requerido (MLA)?
5) Dimension y potencial del mercado

Las visualizaciones de los trabajos grupales fuE®siguientes:

.
Propietario
esquema

J
a N
Propdsito del
esquema
& J
Ve N
Alcance
. 4
I ™
Requisitos
principales
< J/
B
Normas de
acreditacion
J
)
Competencia
técnica
evaluadores )

X

- ™\
Reconocimiento
internacional
L requerido

Dimension y
potencial de
L mercado

mesopartner 11
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ISO 22000

G
Propi i
pietario IS0
esquema
\, 57
/) (" Establece requisitos para cadena de
alimentos feegianguesl Certificacion
Propdsito . alimento es inocuo en el ;:
Demostrar competencia para T s e del sistema
N y \ controlar los peligros
( ) 4 Aplica a todas las N
Alcance organizaciones en Prod .
L ) cualquier eslabdn de la
\_  cadena alimenticia
e ™ B
Requisitos Sistema de gestion de
principales inocuidad de los Progra}rr.ms de pre HA.CCP :
) e requisitos (PPR) Codex Alimentario
\ J/
e )
N°’g)t’°‘s de 17021
acreditacion
relevantes 22003 &{
N 5
\ "

G (ISO 22000 (" Competencia Auditores internos y
Competencia 1SO 17011 HACCP expertos técnicos con
evaluadores Experiencia Auditoria PPR competencia especifica

L ) A_Leyes y reglamentos Gl secia

~

( Reconocimiento 4 )
internacional No requiere MLA

L MLA )

L Y/
@ N

Dimension y

potencial
mercado

mesopartner
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Poca demanda
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DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA

Duefo
esquema

Propdsito
esquema

Requisitos
principales

- Normas -~

acreditacion
relevantes

> Competencia

técnica

evaluadores establecidos en ISO
- \G.ﬁ(lso 19011)

Requisitos

MRA
requerido?

% Dimensidony

potencial
mercado
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Q>

Duefio del Propdsito del Requisitos
Alcance o
esquema esquema principales
\
Slobait Acceso con ) Puntos de control y
Food Plus productos en Gulltivas criterios de
inocuidad Crianza de limient
proteccion del sriifTAles alf:l::\r:crc)-:I\r/’n ;E;a(l)cra)zze
medio ambiente il -/
saludy e ~
seguridad de los e
; Cumplimiento mayor
trabajadores y -
riesgo social
recomendado
controlado a la
red de reteailes X F
~
Normas para Competencia técnica Reconocimiento Dimensidn y potencial
acreditacion de evaluadores internacional MLA del mercado
J
150 / IEC Guide B — Requerido signatario Alto, los productores )
. MLA en IAF locales buscan OC
65 ISO/ IEC Guide 65 o .
) Esquema Global GAP certificacion Producto acreditados
Experiencia en
evolucién
mesopartner 14
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El trabajo grupal concluyd con la presentacionodeésultados. Alli los expertos pre-
sentes hicieron una retroalimentacion y sugirieamecciones donde estaban indica-
das. Todo ayudo a consolidar los conocimientossi@éarticipantes sobre los diferen-
tes esquemas.

4.2 Ejercicio de acreditacion de un organismo de cerii¢acion

El punto culminante del dia fue un ejercicio pcxtn que los participantes tuvieron

de evaluar una solicitud (ficticia) de acreditagamr parte de un organismo de certifi-
cacion (Fruticert SA).

Insumo para el trabajo grupal fue una solicituterelda basada en el formulario de la
OAA. Los grupos tuvieron trabajar los siguientgseasos:

» Alcance de la acreditacion

» Pasos de la acreditacion

* Planificacion de la evaluacion

* Hallazgos

Siguen las visualizaciones de los grupos de trabajo

[ 1. Frutas y hortalizas ] [ 2. café ]

2. Capacidad del servicioOK
Evaluador y equipo técnico

] [ 4. Devaluacion documental ]

Alcance
acreditacion

Pasos de la 1. Solicitud OK
acreditacion _-revision ver requisitos

" [ 3. Designacion del grupo
evaluador. OK

Presupuesto:
Evaluadores,
fechasy costo

Planificacion

o Agenda:
de evaluacion

_ensitio

Evaluacion en sitio,
atestiguamiento P

5. Evaluacion en sitio ] [ 6. Dictamen 1

[ 7. testificacion ] 8. dictamen

Hallazgos

[ Conflicto de interés ]

Competencia técnica
del personal y expertos
técnicos

( Subcontratacion ] (Competencia técnica ‘]

del comité de
certificacion

mesopartner 15
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Cecilia: Peru
Patricia: Peru
Nicolas: Bolivia
German: Colombia

Competencia técnica
de evaluadores

Fruticert SA
BRC

Sitios

Alcance de Norma Mundial BRC. Blenos Nires
. acreditacion Cat. 5 Prod. Agricolas
- Mendoza

Sitios criticos

1. Solicitud 5. Revision de informes
Pasos de la 2 Revfsic?n de recursos 6. De(fis.i'én de ?c'reditacién
B acreditacion 3. Revisiéon documental 7. Emision certificado 4 contrato
S 4. Evolucién en sitio (sede + A testigo) 8. Vigilancia periddica

Atestiguamiento

Planificacidn

dela
“.._ evaluacion

Buenos Aires Mendoza

. L Falta de
Conflictos de Falta experiencia ) ;
] ! competencia
interés en BRC e
comité

Hallazgos )
N

Reporte 3 ; iz Falta de
“ o Qué hace comité R N
resumido” para v S evidencia
toma de decision p : aceptacion BRC

Subcontratacion?

mesopartner 16

desempefio econémico local



IAAC / Inocuidad de alimentos

Alcance de la
acreditacion

Pasos de la
acreditacion

Planificacion de
la evaluacion

Hallazgos

mesopartner

desempefio econémico local

GLOBALGAP Grupo 2
Miguel (Panama)
Carolina (Chile)
Wendy (El Salvador)
Caetano (Brasil)

(

Certificacion de frutas y
hortalizas GlobalGAP

1. Recepcion de solicitud

2. Revisidn preliminar (Anexo Solicitados)

3. Analisis de la solicitud.

4. Designacion de equipo evaluador (Documentos)
5. Comunicacién / aceptacidn al postulante

6. Revisidn documental/informe

7. Respuesta del OEC

8. Revision AC / programacion evaluacion in situ
9. Evaluacion inicial (oficina + test)

10. AC + revision + rec

QL Decision

~

y

|

Evaluacion en sitio Testificacion

/P".\'F”WPP’!\’A

Conflicto de intereses
Competencia CC
Competencia pers.
Alcance: café?
Independencia: person.
Representacion (CIMPAR)
Competencia (17020)
Reporte

17
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Aspectos a
considerar

Alcance de la

Hallazgos / acreditacidn /

'a \
Algunos alcances que OCP BRC
solicitan:
\_ _ _ _ Fruta
G 2 Lacteos?
1. No evidencian trabajo Confiteria ?
en esa area.
\ )
() ) Verificar si los auditores
2. No poseen personal
L poseen:
con experienciay /o ~ L
- , X 5 afios de experiencia en el
formacion en esas areas. ;
) area que van a evaluar
Capacitacion en sistemas
de inocuidad (HACCP)
Pasos de la

acreditacion /

-

Para la toma de decision
se envia un reporte

“resumido”.

Revisién de la solicitud
Verificar los Estudio de la doc.
mecanismos que tienen Evaluacidn in situ

el organismo de
certificacion para
conformar el comité de
salvaguarda

El ejercicio mostrd una distribucién desigual damtimiento. Esto se explica, sobre

todo, porque algunos organismos de acreditacitmofuepresentados por personas

con larga experiencia y otros recién iniciarorradajo en un OA.

Pilar Pérez Sedefio (ENAC) e Ignacio Guerreiro (OAgymieron un rol de coach de
los grupos y retroalimentaron los resultados dejesicios.
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4.3

La jornada concluyé con una deteccién rapida desigades de capacitacion en
acreditacion en alimentos. Ademas se identificalietintas formas para responder a
estas demandas: Mas alla de cursos clasicos deiteajin se apunté al acompania-
miento por técnicos de un OA mas avanzado en afiogdnde el OA tiene menos

Identificar necesidades de capacitacion

experiencia. Ademas se mencion0 la posibilidadasaptias a un OA de un pais mas

avanzado.

Demandas

Oferta

i 4 3. EC
- 7z s 2. Organico: pasantia
ursos especificos Interpretacion Acompafamiento , . L
B . Pasantias a Intercambio experiencias,
Global GAP IFS y capacitacion en evaluaciones = T
. otros OAs homologacién criterios
BRC de la norma \ realizados por OA
- SR LEiz :
Capacitacién /Capacnacmn * Pasantia en * Intercambio de
Curso _Curso OA experiencias
‘Entretiamiento -Acompafiamiento de PTB - DE
Y actividades de evaluacién * Pasantia a un OA con
Capacitacion [ Interpretacién de \_(BRCIFS) experiencia para ver
IS0 22000 | Norma con Ejemplos en la practica la teoria E——
17021 [ Cursos de formacion ] G / Organico: )
22003 en GLOBALGAP sesoria en esquemas . (ntareambin
|_nuevos ESP Pasantia . .
22277 ESp experiencias
(sale -
GLOBALGAP Acompafiamiento a \_acompariado) /
G0 Formacion evaluaciones Global GAP (~ Organico: \
GLOBALGAP evaluadores EC (BO) Intercambio
e — - = experiencias
NMETRO Entrenamiento para Cgpacutauon pNasaltltla e.n OA (sale -
evaluadores GLOBAL GAP visitajacompanamiento: \_acompafado) /
GlobalGAP =
Organica Foros con
participacion de
\_ COL/
v 3 N miembros de los
Pasantia en un OA :
v . organismos de
Testificar evaluacion en i
S local acreditacion y
Curso para ampliar orﬁ:nu;os YHORd e > certificadoras junto a
urso Organicos conocimientos en \ONA-Py J integrantes de Global
GLOBALGAP de GAP Y,
NMETRO evaluadores en T,
e Testificacion de
organicos ONA - Py L . L.
evaluacién en organicos
( Capacitacion en 22000 ]
Curso ISO 65 [ Pasantia en
o Pasantia en acreditacion 1SO 2200
. CUF’Sf(.) Y cgpaatlfacno.rjes certificacién OG
especi IC?S} e aplicacion productor
y evaluacion del esquema ARG

(CR) . .
) Capacitacion / Pasantia

( HACCP (ISO 17021)
Chile

Orgdénicos

[ Pasantia con atestiguamiento

J

I1SO 22000 / BPM / HACCP rl Pasantias en OA +

Formacién de

L desarrollados en ISO/IEC 65

J

[
(

)
]

evaluadores Guia 65

Capacitacion
evaluadores Lideres
1SO / IEC 65 (BO)
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5 Conclusiones y recomendaciones

Todas las jornadas satisficieron las necesidadedgatenacion de los participantes.
Las presentaciones aportaron una vision generat dob diferentes esquemas de
acreditacion en inocuidad de alimentos.

Un complemento importante fue el trabajo grupal sgreia para profundizar los co-
nocimientos y transferirlos a la realidad de cadaA&lemas hubo una importante

Equipo organizador con cestas manzanas de Rio Negro

transferencia de conocimiento entre las personmasné&s conocimiento y los princi-
piantes. Esta diferencia en nivel de experiencanocimiento caus6 también la in-
guietud de ofrecer capacitaciones diferenciadasipef de participante en el futuro.
Las jornadas sirvieron también para profundizamtieraccion entre los OA miembros
de la OAA. Fue muy apreciada la participacion darPérez Sedefio (ENAC) y hubo
mucho interés de profundizar la colaboracion eBNAC y IAAC.

La participacion de Heidi Gremminger de GlobalGAE¢cla propuesta de intensifi-
car la colaboracion entre IAAC y GlobalGAP, inclisweitar a GlobalGAP al comité
de acreditacion de la IAAC.

Finalmente cabe destacar el compromiso y entusiasiequipo del OAA en organi-
zar el evento. La elaboracién del caso Fruticerfu®también un aporte crucial para
hacer el evento mas practico e innovador.
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